VIETNAGOMESISCHE KUCHE
IM HQUSE
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Es erwarten euch kulinarische Besonderheioten, welche mit
Iiebe und frischen Zutaten zubereitet werden. Damit das
Essen aber auch authentisch und aromatisch schmeckt,
verwenden Wir magische Gewurze und frische Kr&utern, die
euch ein unvergessliches Geschmackserleibnis bereiten.
Geniefen werdet ihr in entspannter, familidrer Atmosphare
der Hanoi - Pho Co 70exr Jahre.

Fuer Goldener Krone Team
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Wolfgang-Heinze-Str. 39
Ok277 Lelipzig

Offnungszeiten
Montag - Sonntag
11.20 Uhr - 15.00 Uhr
17.30 Uhr - 2230 Uhr
Kein Ruhetag

Tel: 0341 - 225 34 99

EXTRA BEILAGEN

Jasmin- oder Sushi Reis 150€
Kimchi (fermentierter Chinakohl) 3,90€

Alle Gerichte werden mit Reis oder
SuBkartoffeln-Pommes
(Preisaufschlag 3 Euro) serviert.

Allergene Liste

Bei Allergien oder Unvertréglichkeiten fragen Sie bitte unser Personal, wie wir Ihr Gericht am
besten zubereiten kénnen/sollen.

1. Glutenhaltiges Getreide

2. Eier 8. Fische a mit Farbstoff

3. Erdniisse 9. Soja/Tofu b Konservierungsstoff

4. Milch 10. Schalenfriichte ¢ Antioxidationsmittel

5. Sellerie 1. Senf d Chininhaltig

6. Sesam 12. Geschmacksverstarker E621 e mit SiiBungsmittel

7. Weichtiere oder Krebstiere f Koffeinhaltig

sowie Erzeugnisse daraus g mit Phenyalalanin und Aspartam

h Lebensmittelstoffe: kann Aktivitat der
Aufmerksamkeit bei Kindern beeintrachtigen
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MITTAGC ANGEBOT

Montag bis Freitag (nicht an Feiertagen)

, 11:30 Uhr bis 15.00 Uhr N
(AuBerhaus nur zum o.g. Zeitraum)

Phd Ga / Reisbandnudel - Suppe
mit Huhnerfleisch™

Phd BoO / Reisbandnudel - Suppe
mit Rindfleisch™

Knusperente mit hausgemachter CurrysoBe
und Gemiise im Erdtopf, serviert mit Reis™

Knuspriges Huhnerfilet
mit Tamarind-Soke (suB & sauer) und
Gemuse, serviert mit Reis™"

Knuspriges Hadhnchen mit Cary-Basil

-SoRe (scharf) und Gemuse, serviert mit Reis™™

Gebratener Reis mit Gemuse und
zartem Huhnerfilet

Gebratene Reisbandnudeln mit Gemuse
und zartem Huhnerfilet

Glasnudelsalat mit Huhnerfleisch in
Iimetten-FischsoBe, verfeinert mit Krautern,
Rostzwiebeln und Erdniissen’

In Wok geschwenkte Putenleber mit Paprika,
Zwiebeln, Karotten, Knoblauch & Erbsen
(Medium oder Durch) serviert mit Reis™

7,50€

3,50€

3,90€

7,90€

3,90€

6,90€

7,90€

7,90€

7,90€
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MITTAGC ANGEBOT

Montag bis Freitag (nicht an Feiertagen)

, 11:30 Uhr bis 15.00 Uhr N
(AuBerhaus nur zum o.g. Zeitraum)

PO CHAY - VEGETARISCH

Sup Nam Tofu / Vegetarische Pilzsuppe 3,90€
Klare Gemusebruhe mit Bio-Tofu, Champignons und
saisonalem Gemuse. Verfeinert mit frischen Krautern.

. G&i Cudn Tofu / 4.,20€

Sommerrollen mit Tofu (2 Stuck)
Reispapier-Rollen gefullt mit Reisfadennudeln,
FEi, frischem Salat, Krautern und Bio Tofu.
Serviert mit einem Erdnussdip.

Nem Ran Chay / 5,50€
Vegetarische Fruhlingsrollen (2 Stuck)

Knusprige Fruhlingsrollen gefullt mit Stangenbohnen,
Mohren, Kohlrabi, Morcheln, Rettich und Glasnudeln.
Verfeinert mit unserer hausgemachten Limetten-Maggi-SoBe.

Go6i Xoai Chay / 4.90€
Vegetarischer Mango-Salat

Aromatischer Mangosalat mit Bio-Tofu, Mohren, Gurken,
vietnamesischen Kriutern & gerosteten Erdnussen.

Verfeinert mit unserer hausgemachten Limetten-Maggi-SoBe.

Phd Chay Tofu / 7,90€
Vegetarische Phd-Suppe

Traditionelle Reisbandnudelsuppe mit Gemusebruhe,

Bio-Tofu und vietnamesischen Krautern.

Phd Trdén Chay / 7.90€
Vegetarischer Reisbandnudel-Salat

Reisbandnudeln mit Bio-Tofu, Mohren, Sojasprossen,
vietnamesischen Kr&utern & gerosteten Erdnussen.

Verfeinert mit unserer hausgemachten Limetten-

Maggi-Sobe oder ErdnusssoBe



MITTAGC ANGEBOT

Montag bis Freitag (nicht an Feiertagen)

, 11:30 Uhr bis 15.00 Uhr N
(AuBerhaus nur zum o.g. Zeitraum)

PO CHAY - VEGETARISCH

S7. Mién Trén Chay / Glasnudel-Salat 790€
Glasnudelsalat mit Bio-Tofu, Mohren, Sojasprossen,
vietnamesischen Krautern & gerosteten Erdnussen.
Verfeinert mit unserer hausgemachten Limetten-

Maggi-SoBe oder ErdnusssoBe

S8. Bun Nem Chay / 790€
Reisnudeln mit vegetarischen Fruhlingsrollen
3 knusprige Fruhlingsrollen gefullt mit Stangenbohnen,
Mohren, Kohlrabi, Morcheln, Rettich und Glasnudeln.
Verfeinert mit Reisnudeln, frischem Salat, Kohlrabi
und unserer hausgemachten Limetten-Maggi-SoBe

S11. Rau Tudi Xao - In Wok geschwenktes 790€
Gemuse der Saison. Serviert mit Reis.

S12 Pau Xao Thai Curry - In Wok gechwenktes Bio-Tofu 7,90€
mit Curry-SoBe. Serviert mit Reis.

S13. Vit Chay Curry / Seitan-Ente 9,90€
Seitan-Knusperente auf gebratenem Gemuse in
hausgemachter Curry-SoBe. Serviert mit Reis.

S1hk. Ga Xao Chay - In Wok geschwenktes Seitan-Hithnchen 7,90€
mit Gemuse der Saison & Reis.

S15. Bo Xao Chay - In Wok geschwenktes Seitan Rindfleisch  7,90€
mit gemuse der Saison & Reis

S16. Tém Xao Chay - In Wok geschwenkte Seitan-Garnelen 8,00€
mit Gemuse der Saison & Reis



PHO BO |

Als die Franzosen in den 1830er Jahren Vietnam kolonisierten, brachten sie auch
ihren Eintopf aus Gemuse und Rind fl eisch mit, ein Vorgdnger der kré&ftigen Bruhe
der Pho. In den 18c0er Jahren importierten chinesische Handler mehr als 500 Kuhe
pro Monat aus Kambodscha, um sie an franzosische Armeekommissare zu verkaufen. Am
Anfang des zwanzigsten Jahrhunderts galt Rinder als Arbeitstiere und wurde nur
von den Franzosen gegessen.Die ubrig gebliebenen Knochen und Abf&lle wurden von
einer Handvoll Metzgereien in Hanoi verwertet und verkauft. Die Einheimischen
hatten noch keinen Geschmack fur Rind fl eisch entwickelt. StraBenverk&ufer, die
bereits Nudelsuppe verkauften, erkannten die Chance, etwas Neues anzubieten.egen
der Billigkeit vom Rind fl eisch verwendeten es die Strapenh&ndler am Hafen, um Xao
Bo (Fadennudeln mit Rind f1 eisch) zu kochen.
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KHai Vi - VORSPEISEN

3. Sup Hoanh Thénh / Wantan Suppe™ 5,50€
Klare Huhnerbruhe mit 3 Teigtaschen gefullt mit
gehackten Huhnchen, Garnelen & frischem Gemuse,
verfeinert mit vietnamesischen Krdutern & Lauch.

L. Sup Mién/ Glasnudel-Suppe
Glasnudel in Huhnerbruhe mit Champignons, Pak Choi,
Zwiebeln, Lauch & vietnam. Krautern. wahlbar mit:

a) Bio-Tofu’ 14, 90€
b) Huhnchen 4 90€
c) Garnelen. 5,50€

5. GOi cubn / Sommerrolle
2 Reispapier-Rollen gefullt mit Reisfadennudeln, Ei,
Gurken, Karotten, frischem Salat & Krautern.
Serviert mit unsere hausgemachten Limetten-
FischsoRe oder einem sufen Chili-Dip. Wwahlbar mit:

a) Bio-Tofu’ 14, 90€
b) Huhnchen L 90€
c) Garnelen 5,50€
6. Nem Ran / Frihlingsrolle™ 550€

2 knusprige Fruhlingsrollen gefullt mit Hackfleisch,
Mohren, Morcheln & Glasnudeln. Serviert mit unserer
hausgemachten Limetten-FischsoBe.

10. Géi Xoai / Mangosalat’
Aromatischer Mangosalat mit Mungosprossen,
Mohren, Gurken, vietnamesischen Kréutern &
gerosteten Erdnussen. Verfeinert mit unserer
hausgemachten Limetten-FischsoBe. Wahlbar mit:

a) Bio-Tofu 5,20€
b) Huhnchen P
c) Garnelen 5,90€

~MANCOSALAT



KHai Vi - VORSPEISEN

13. H4 Cao / gedampfte Teigtaschen (& Stk) 550€
zZart gedampfte Teigtaschen mit
Garnelenfullung. Serviert im Bambuskorb
mit Chili-Dip.

14 Xiu Mai / geddmpfte Teigtaschen (& Stk 550€
Zart gedampfte Teigtaschen aus Wantanteig
mit Garnelenfullung. Serviert im
Bambuskorb mit Chili-Dip.

16. Gé1i Vit Budi / Ente Pomelo Salat 13,90€
Knusprige Ente mit Salat der Saison, Avocado,
Pomelo und HoisinsoBe.
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MON CHINH - HQUPTSPEISEN

Phd / Phd Suppe”

Traditionelle Phd-Suppe mit Reisbandnudeln
& frischen Krautern.wahlbar mit:

a) Bio-Tofu’

b) Huhnerfleisch

c) Rindfleisch

d) Huhnerfleisch und Rindfleisch

Ph3 Xao/ Gebratene Phd - Nudeln™

Im Wok geschwenkte Reisbandnudeln mit
frischem Gemuse & Krautern. wahlbar mit:
a) Bio-Tofu

b) Huhnerfleisch

c¢) Rindfleisch

d) Garnelen

Phd Trdon / Reisbandnudeln - Salat (kalt serviert)
Reisbandnudelsalat mit frischem Gemuse & Krautern.
wahlbar mit:

a) Bio-Tofu’

b) Huhnerfleisch

c¢) Rindfleisch

d) Garnelen

Mién Trén / Glasnudelsalat (kalt serviert)
Glasnudelnsalat mit frischem Gemuse,
Krautern & Iimetten-FischsoBe. wahlbar mit:
a) Bio-Tofu’

b) Huhnerfleisch

c¢) Rindfleisch

d) Garnelen

Bun Bo Nam Bo /

Reisnudelsalat mit Rind (warm serviert)
Reisnudeln mit in Wok geschwenkten Rindfleisch,
Sprossen, Salat und vietnamesischen Krautern.
Verfeinert mit unserer hausgemachter Limetten-

FischsoBe, frischen Zwiebeln und gerosteten Exrdnussen.

9,90€
9,90€
10,50€
10,90€

9,90€
9,90€
10,50€
10,90€

9,90€
9,90€
10,50€
10,90€

9,90€
9,90€
10,50€
10,90€

10,90€



MON CHINH - HQUPTSPEISEN

Erstmals erwdhnte der
vietnamesische
Restaurantkritiker Vu Bang
dieses Hauptgericht im Jahr
1959. Er bezeichnete Hanoi als
eine Stadt gebannt von Bun
Cha. Heute gilt Bun Cha nach
wie vor als klassische
Spezialitat von Hanoi.
Hunderte von Garkuchen in
Hanoi brutzeln Hunderte von
verschiedenen Variationen
Tag fur Tag. Jeder Koch und
jede Kochin entwickelt ihr
eigenes, personliches Rezept.
Zweili Zutaten bleiben jedoch
immer gleich: gegrilltes
S €. wakil e Tl e 1 s.cawu 1%

Reisnudeln.

25. Bun Cha Ha Noi /

Reisnudeln mit gegrilltem Schweinefleisch
Aromatisch uUber Holzkohle gegrilltes
Schweinefleisch. Serviert mit Reisnudeln,
frischem Salat und unserer

hausgemachter Limetten-FischsoBe

26. Bun Nem / Reisnudeln mit Frithlingsrollen™
3 knusprige Fruhlingsrollen gefullt mit Hackfleisch,
Mohren, Morcheln, Glasnudeln & Kohlrabi. Serviert
mit Reisnudeln, frischem Salat, eingelegtem
Kohlrabi & unserer hausgemachten

Limetten-FischsoBe.

10,90€

9,90€
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MON CHINH - HQUPTSPEISEN

My Tom Xao / Gebratene Ramen
wahlbar mit:

a) Bio-Tofu

b) Huhnerfleisch

c) Rindfleisch

d) Garnelen

Udon Xao / Gebratene Udon-Nudeln
wahlbar mit:

a) Bio-Tofu

b) Huhnerfleisch

c¢) Rindfleisch

d) Garnelen

Bun Tom Vit
3 gegrillte GroBgarnelen mit knuspriger Ente,
serviert mit Reisnudeln, Hoisin-SoBe & frischem Salat

Com Rang Dua Bo /

Gebratener Reis mit Sauerkraut

Gebratener Reis mit Rindfleisch und
hausgemachten vietnamesischen Sauerkraut.
Knuspriges Huhnerfilet™"

auf saisonalem Gemuse, gebraten in:
Hausgemachter CurrysoBe (mild & cremig)
MangosoBe mit Mangostiickchen'
Tamarind-SoBe (sub & sauer)

Cary-Basil-SoBe mit Thai-Basilikum (schart)

Saftiges Knusperh&hnchen

auf saisonalem Gemuse, gebraten in:
Hausgemachter CurrysoBe (mild & cremig)'
MangosoBe mit Mangostiickchen'
Tamarind-SoBe (sub & sauer)

Cary-Basil-SoBe mit Thai-Basilikum (scharf)

9,90€
9,90€
10,50€
11,90€

9,90€
9,90€
10,50€
11,90€

16,50€

11,90€

10,50€

10,90€
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MON CHINH - HAQUPTSPEISEN

Knusperente'

auf saisonalem Gemuse, gebraten in:
Hausgemachter CurrysoBe (mild & cremig)’
MangosoRe mit Mangostiickchen'
Tamarind-SoBe (sub & sauer)

Cary-Basil-SoBe mit Thai-Basilikum (schazrf)

Gegrillte GroBgarnelen (mit Schale)

auf saisonalem Cemuse, gebraten in:
Hausgemachter CurrysoBe (mild & cremig)
Tamarind-SoBe (sub & sauer)

Cary-Basil-SoBe mit Thai-Basilikum (scharf)

In Wok geschwenkte Garnelen
mit frischem Gemuse, Limetten, Zitronengras
& Knoblauchsope (leicht scharf)

Gegrilltes Lachsfilet
auf Wok-geschwenktem Cemuse und Spargeln.
Verfeinert mit Knoblauch & Sesam.’

Gegrilltes Lachsfilet auf frischem Gemuse
und hausgemachter Currysobe.
Verfeinert mit Sesam”

In Wok geschwenkte Putenleber
mit Paprika, Zwiebeln, Karotten, Knoblauch &
Erbsen (Medium oder Durch).”

In Wok geschwenktes Rindfleisch
mit Sellerie, Paprika, Peperoni & Lauch.

In Wok geschwenkte Huhnerstreifen
mit Paprika, Zwiebeln & Karotten.
Verfeinert mit einer Chilipaste.’

11,50€

15,50€

12,50€

13,90€

13,90€

11,50€
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PO CHAY - VEGETARISCH

Nem Chay Ran /

vegetarische Fruhlingsrollen

2 knusprige Fruhlingsrollen gefullt mit
Stangenbohnen, Mohren, Kohlrabi, Morcheln,
Rettich und Glasnudeln, serviert mit unserer
hausgemachter Limetten-Maggi-SoBe.™

Stup Nam Tofu / Vegetarische Pilzsuppe’
Klare Gemusebruhe mit Bio-Tofu. Champignons
& saisonalem Gemuse. Verfeinert mit frischen Krautern.

Goi cudn Tofu / Tofu Reispapier-Rollen ™
Reispapier-Rollen gefullt mit Reisfadennudeln, Ei,
frischem Salat, Krautern & Bio-Tofu. Serviert

mit einem Erdnuss-Dip.

Phd Trdon Chay / Reisbandnudel-Salat ™
Reisbandnudeln mit Bio-Tofu, Mohren,
Sojasprossen, vietnamesischen Krautern &
gerosteten Erdnussen. Verfeinert mit unserer
hausgemachten Limetten-Maggi-SoBe

oder Erdnusssope.

Mién Tron Chay / Glasnudel-Salat™
Glasnudelsalat mit Bio-Tofu, Mohren, Sojasprossen,
vietnamesischen Kriutern & gerosteten Erdnussen.
Verfeinert mit unserer hausgemachten Limetten-
Maggi-SoBe oder ErdnusssobBe.

5,50€

4,90€

4,90€

9,90€

9,90€
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PO CHAY - VEGETARISCH

Goi Xoai / Mango-Salat * 520€
Aromatischer Mangosalat mit Bio-Tofu, Mohren,

Gurken, vietnamesischen Krautern & gerosteten

Erdnussen. Verfeinert mit unserer hausgemachten
Limetten-Maggi-Sobe.

Phd Chay Tofu / vegetarische Phd-Suppe’ 9,90%€
Traditionelle Reisband-Nudelsuppe mit Gemusebruhe,
Bio-Tofu und vietnamesischen Krautern.

Vit Chay / Seitan-Ente"’ 1390€
Seitan-Knusperente auf gebratenem Gemuse in
hausgemachter Curry SoBe. Serviert mit Reis.

Dau S6t Ca Chua 10,90€
Bio-Tofu in selbstgemachter TomatensoBe.
Serviert mit Reis.

Bun L& L6t Chay 10,90€
Bio-Tofu eingewickelt in saftig-grunen Betelblattern.
Serviert mit Reisnudeln und unserer hausgemachten
Limetten-Maggi-Sobe.

. Rau Tudi Xao 9,90€

Cebratenes Cemuse der Saison.
Serviert mit Reis.

Goi PAu Rucola 7.90€
Frischer Rucolasalat mit Bio-Tofu in SojasoBe.

[ANCOSALAT 4
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PO CHAY - VEGETARISCH

Ga Xao Chay 11,90€
In Wok geschwenktes Seitan-Huhnchen mit
Cemuse der Saison und Reis.

Toém Xao Chay 12,90€
In Wok geschwenktes Garnelen mit Gemuse
der Saison und Reis.

Bo Xao Chay 12,50€
In Wok geschwenktes Seitan-Rindfleisch
mit Gemuse der Saison und Reis.

Dau Xao Thai Curry 10,90€
In Wok geschwenktes Bio-Tofu mit Thai-
Curry-SoBe, serviert mit Reis.

DAu Hil Rang Mudi 6t Téi (scharf) 10,90€
Bio-Tofu mariniert in hausgemachter Chili-
KnoblauchsoBe. Serviert mit Reis.

Bun Nem Chay - Reisnudeln mit 9,90€
vegetarischen Fruhlingsrollen 3 knuspriges
Fruhlingsrollen gefullt mit Stangenbohnen,

Mohren, Kohlrabi, Morcheln, Rettich und

Glasnudeln, serviert mit Reisnudeln, frischem

Salat, eingelegtem Kohlrabi und unserer

hausgemachter Limetten-Maggi-SoBe ™"

. Met Chay 2 ngudi 27,00€

Mischplatte mit vegetarischen Betelrollchen,
knusprigem Bio-Tofu und Fruhlingsrollen.
Serviert mit Reis-Nudeln, Limetten-Maggi-
SoBe & Salat.
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EXTRA BEILAGEN

Jasmin- oder Sushi Reis 150€
Kimchi (fermentierter Chinakohl) 3,90€

Alle Gerichte werden mit Reis oder
SuBkartoffeln-Pommes
(Preisaufschlag 3 Euro) serviert.

Allergene Liste

Bei Allergien oder Unvertréglichkeiten fragen Sie bitte unser Personal, wie wir |hr Gericht am
besten zubereiten kénnen/sollen.

1. Glutenhaltiges Getreide

2. Eier 8. Fische a mit Farbstoff

3. Erdniisse 9. Soja/Tofu b Konservierungsstoff

4. Milch 10. Schalenfriichte ¢ Antioxidationsmittel

5. Sellerie 11. Senf d Chininhaltig

6. Sesam 12. Geschmacksverstarker E621 e mit SiiBungsmittel

7. Weichtiere oder Krebstiere f Koffeinhaltig

sowie Erzeugnisse daraus g mit Phenyalalanin und Aspartam

h Lebensmittelstoffe: kann Aktivitat der
Aufmerksamkeit bei Kindern beeintréchtigen
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KIDS MENU

Phd Kids ™
Reisband-Nudelsuppe mit Huhnerfleisch,
Lauch und Krautern

Br G0~ Kids =
Gebratene Reisbandnudeln mit Huhnerfleisch,
Gemuse, Sellerie, Krauter und Rostzwiebeln

Knuspriges Hahnchen - Kids
Knuspriges Hahnchen ™ auf saisonalem
Gemise in Curry ' - oder MangosoBe

Knusprige Ente - Kids
Knusprige Ente ' auf saisonalem Gemiise in
Curry - oder MangosoBe

Com Rang - Kids
Gebratener Reis mit Ei, Huhnerfleisch, Gemuse
& Rostzwiebeln

Khoai ILang Chién / SuBkartoffelpommes
Knusprige Subkartoffelpommes mit Ketchup
oder Mayonnaise®

5,90€

6,90€

7,90€

3,90€

6,90€

L50€



Sushi (jap. F&) oder ¥ L, seltener auch =a), 5
oder f#F) ist ein japanisches Gericht aus
erkaltetem, ges&uertem Reis, ergdnzt um Zutaten
wie roher oder gerducherter Fisch, rohe
Meeresfruchte, Nori (getrockneter und gerosteter
Seetang), Gemuse, Tofuvarianten und Ei. Die
Zusammenstellung variiert nach Art und Rezept.
Sushi wird in mundgerechten Stucken optisch
ansprechend zubereitet serviert.

( 7!#; '_—_'--w—i'-- b K4 4 4
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EXTRA BEILAGEN

Kimchi (fermentierter Chinakohl) 3,90€



VORSPEISEN

Edamame - Japanische Soja- 3,90€
Babybohnen mit Meersalz

Gyoza - 4 gebratene Teigtaschen &
Chili-Sesam-Soja SoBe

a) Hdhnchen & Gemuse-Fullung 4,50€
b) Gemuse Fullung 3,90€
Wakame Salat - Seetang-Salat in Sesam- 3,90€

SoBe, verfeinert mit gerosteten Sesamkornen

Kim Chi - Seetang-Salat in Sesam- 3,90€
SoBe, verfeinert mit gerosteten Sesamkornen
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MAKI SUSHI - 8 STUCK
M1 TIachs 4,00€
M2 Avocado 3,50€
M3  Thunfi sch L.50€
M4  Gurke 3,00€
M5 Tachs / Avocado L.50€

M6  SuBwasser-Aal L 50€




N1
N2
N3
N4
N5
N6

NIGIR]I SUSHI - 1 STUCK

Lachs 1,80€
Avocado 2,20%
Thunfi sch 1,50€
Eingelegter Tofu 1,50€
Ebli - gekochte Garnelen 1,80€
Hamachi - 2,50€

japanische Gelbschwanzmakrele

Fl

F2

FUTO MAKI - 5 STUCK

Salmon Futo-Maki 7.90€
Lachs, Wwakame, Frischkéase,
Avocado, Gurke

Vegetarische Futo-Maki 790€
Wakame, veg, Frischkéase,
Avocado, Mango, Gurke




I1

>

T4

5>

16

A4

Salmon
Lachs, Avocado, Sesam

Ebli Tempura
Knusprige Garnelen, smashed Avocado,
Gurke, Fischrogen

Cheesy Salmon
Lachs, Avocado, Gurke,
Schnittlauch, Frischkéase, Sesam

Classic California
Surimi, Avocado, Gurke, Fischrogen

Tuna
Thunfi sch, Gurke, smashed Avocado,
Fruhlingszwiebeln, Fischrogen

Veggie
Gurke, Avocado, veg. Frischkése,
Schnittlauch,smashed Avocado, Sesam

Crispy Seitan
Knuspriges Seitan, Schnittlauch,
Avocado, Gurke, Sesam

INSIDE OUT 6§ MORE - 8 STUCK

7,50€

3,90€

7,90€

6,50€

3,50€

6,50€

7,00€




VEGGIE

Menu 1

- 4 Gurken Maki

- 4 Mango Maki

- 6 Big Crunchy Roll
(Avocado, Mango, Rettich)

- 8 Avocado Maki

Menu 2

- 4 Rettich Maki
- 4 Mango Maki

- 8 Avocado Maki
- 8 Gurken Maki

Menu 3
- 8 Avocado Maki
- 8 Gurken Maki

MIX SUSHI

- 8 Avocado-Gurken Inside Out Roll (6)

10,00€

10,00€

10,00€




SEAFOOD LLOVER MENU

Menu 4 14,00
- 2 Ebi Nigiri"”

- 8 Ebi Tempura-Avocado Maki
- 8 Ebi Tempura Maki”

@

Menu 5 10,00
- 4 Avocado Maki, 4 Gurken Maki
- 8 Lachs Maki, 8 Thunfi sch Maki "
Menu 6 14,00
- 6 Crunchy Futo Ebi Crunchy Roll
(Garnelen, Avocado, Frischkése)“”
- 8 Avocado-Frischkase Inside Out Roll
- 8 California Pacific
(Lachs, Avocado, Frischkéase, Schnittlauch)

(CY]

w7

Menu 7 14,00

- 6 Futo Sake (Lachs, Avocado,
Frischkése, Schnittlauch)“”

- 8 Tbodai Inside Out Roll (Butterfi sch,
Avocado, Schnittlauch)“”

- 8 Sake Avocado Maki (Lachs)

(b)

Menu 8 15,00
- 2 Lachs Nigiri”
- 6 Crunchy Tuna Roll (Thunfi sch, Avocado,
Frischkése, Schnittlauch)“”
- 8 Gurken Maki
- 8 California Inside Out Roll (Surimi,
Avocado, Frischkése, Schnittlauch)“”
Menu 9 11,00
- 2 Lachs Nigiri"”
- 8 Lachs Maki”
- 8 Sake Avocado Inside Out Roll
(Lachs, Avocado, Frischkéase) **”
Menu 10 13,00

- 2 Thunfi sch Nigiri”

- 8 Thunfi sch Maki ”
- 8 Thunfi sch Avocado Inside Out Roll ™’
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Bestellen Sie unsere Gerichte online






